
PROYECTO DE MICROEMPRESA, PARA PRODUCIR Y
DISTRIBUIR GALLETAS ARTESANALES, CON PODER NUTRITIVO
Y ENERGETICO.
 

INTRODUCCION
 
Para vivir satisfactoriamente necesitaras tres cosas:
1.- Comida
2.- Motivación
3.- Conocimiento
 
Detén el suministro de comida y morirás de inanición, los elementos
alimenticios se convierten en comida solo cuando son digeridos y llevados  los
tejidos del cuerpo en el flujo sanguíneo.
Detén el suministro de motivación, y la mente y a lo mejor también el cuerpo
perecerá por falta de energía y de poder, la motivación construye a los seres
humanos un cuerpo sin comida, es un cuerpo desmotivado.
Los humanos somos omnívoros, comemos cualquier cosa. Es importante
otorgar su adecuado lugar y proporción a cada grupo de nutrientes:
carbohidratos, grasas, proteínas, agua, minerales y vitaminas.
Carbohidratos: Son nuestra fuente primaria de energía, una buenas fuente de
almidón son los granos, los vegetales y las frutas.
Grasas: Fuente más rica de energía que los carbohidratos, la grasa es esencia y
proporciona más del doble de calorías que los carbohidratos
Proteínas: Son de principal importancia por ser el material del que está hecho
el protoplasma, para el crecimiento y la reparación de tejidos.
Minerales: Son útiles y esenciales para una adecuada salud. Comúnmente son
el calcio, sodio, potasio, hierro, fosforo y el cobre.
Vitaminas: Actúan como catalizadores en el cuerpo, su ausencia o gran
disminución en la dieta pueden, con el paso del tiempo, ocasionar
enfermedades deficitarias.
El consumo de galletas en la sociedad forma parte importante de las familias,
muy difícil las personas se resisten a una galleta horneada, sobre todo por sus
colores, sus formas, son consumidas desde los niños, jóvenes y adultos.
Mucha gente consume galletas sin tener en cuenta los verdaderos nutrientes
que ingresara a su cuerpo, sobre todo para regular los nutrientes de la sangre,
como el colesterol, el azúcar, el sistema inmune, por tal razón es importante
fortificar verdaderamente los alimentos que la gente consume.
Muchos niños llevan en sus loncheras galletas, los estudiantes consumen
también galletas, los profesionales consumen barritas, las mamas y papas



también consumen galletas en su vida cotidiana, de aquí es donde nuestra
galleta formara parte de la vida diaria de todas estas personas, pero en una
forma distinta con respecto al valor nutritivo de lo que comemos y lo que
ingresamos en el organismo.

GENERALIDADES
Hoy en día la tecnología y los avances tecnológicos en la vida, ha hecho al ser
humano sedentario, lo cual ha ocasionado en la sociedad cambios alimenticios
sobre todo el consumo de comida chatarra, causando mucha obesidad entre
niños, jóvenes y adultos, disminuyendo el sistema inmune del cuerpo humano,
actualmente México está en el SEGUNDO LUGAR, de países que reflejan los
mayores índices de obesidad y sobrepeso, con colesterol muy alto, diabetes,
hipertensión, etc.

Aunque en México se prohíbe el consumo de comida chatarra, la sociedad
sigue consumiendo estos productos, por lo cual es importante hacer un cambio
en la mente de la sociedad para el consumo de una nueva forma de comer
galletas que contengan, materias primas ricas en vitaminas que contengan
verdaderamente propiedades e ingredientes que proporcionen un beneficio
extra al consumidor, con menos grasa saturada y mayor contenido proteínico
que ayude no solo a regular, sino bajar los niveles de grasa, azúcar y otros
factores que afectan la vida diaria del ser humano, sobre todo el sistema
inmune. El porcentaje mayor de gente que muere en la actualidad por el covid-
19, son personas con sobrepeso, diabetes e hipertensión, causado en su gran
mayoría por el alto consumo de azúcar refinada, así como de grasas malas.
Derivado de esto nos vemos a la necesidad de elaborar galletas artesanales
nutritivas y energéticas, con materias primas que contienen nutrientes que
ayudaran a una mejor nutrición, así como incrementar el sistema inmune de las
personas,  una galleta que llegue a todos los niveles de la sociedad, ayudando a
crear conciencias de que nuestro cuerpo tiene que consumir nutrición desde la
materia prima, para tener mejores seres humanos en la sociedad.
 

LA GALLETA Y SU VALOR NUTRICIONAL
 
Las galletas son famosas en todo el mundo, no es una galleta típica de México,
sino que desde muchos años se han consumido, por lo cual las galletas son
consideradas alimentos.
Los tipos y formas de galletas son distintas en todo el mundo, diferentes



colores, sabores, con chip de chocolate, chispitas de colores, redondas,
cuadradas, con formas de animales, corazones etc. terminado la segunda
guerra mundial se popularizan las galletas recubiertas de chocolate.
En nuestro día las galletas son un popular alimento para la sociedad que en
cualquier parte del mundo se encuentran, conforman un gran mercado en los
países, muchos adaptan hoy en día nuevas fórmulas a los gustos de los
consumidores, por ello en la actualidad se comercializan galletas de avena,
dietéticas, integrales, multigrano etc. y muchas industrias que no tenían en sus
productos galletas, ya producen y comercializan galleta, lo importante aquí
todas estas galletas ¿cumplen con algún valor nutricional desde la materia
prima  que ayuden al sistema inmune y que tengan verdaderamente proteínas,
minerales a base de semillas, frutas y vegetales?
VALOR NUTRICIONAL
Existen seis clases principales de nutrientes que el cuerpo necesita:
carbohidratos, proteínas, grasas, vitaminas, minerales y agua. Es importante
consumir diariamente estos seis nutrientes para construir y mantener una
función corporal saludable.
PIRAMIDE NUTRICIONAL

Observando la pirámide nutricional las galletas KINKAN, contiene cereales
integrales, frutos secos, legumbres y frutas, de los cuales son parte importante
en la vida diaria del ser humano, el consumo de una buena galleta con buenos
nutrientes puede suplir el desayuno, así como la cena, y KINKAN, ofrece
también hasta el almuerzo, todo en base a lo requerido en la pirámide
nutricional.
IMPORTANCIA DE LA ALIMENTACION DESDE NIÑOS HASTA
ADULTOS
El cuerpo tiene un crecimiento acelerado en hombres y mujeres, el crecimiento
produce musculo en varones y tejido graso en las mujeres, los adultos deben
controlar su peso para la vejez para disfrutar de una vida adulta de calidad y
sin perjuicios en su salud llevando a cabo sus análisis correspondientes, no se
omite informar que las mujeres experimentan su mayor crecimiento en estatura
entre los 10 y 14 años y los hombres entre los 12 y 16 años.



De acuerdo a lo mencionado anteriormente la alimentación, en base a la
pirámide nutricional juega un papel importante, las necesidades de nutrición se
van incrementando día a día y se requiere consumir alimentos que contengan
más proteína, carbohidratos, grasas buenas, vitaminas y minerales en las
cantidades necesarias para un buen funcionamiento de todas las células y el
flujo sanguíneo de todo nuestro organismo.
El hombre obtiene energía atreves de los alimentos concretamente a partir de
algunos de los nutrientes contenidos en las proteínas, grasas e hidratos de
carbono, siendo estos los únicos nutrientes que proporcionan energía a nuestro
organismo.
La cantidad de calorías que necesita un adolescente varía según la edad, el
sexo y el nivel de actividad. La mayoría de las niñas adolescentes necesitan
aproximadamente 2.200 calorías al día, mientras que la mayoría de los
adolescentes varones necesitan de 2.500 a 3.000 calorías al día y los adultos
aproximadamente un rango de 1.800 a 2.100 kilocalorías.
Diariamente debemos consumir estos grupos de alimentos: cereales y
tubérculos, frutas y verduras, proteínas de origen animal y leguminoso.
Toda la alimentación tiene que ser equilibrada, suficiente y muy variada. La
energía para estar activos en todas las actividades cotidianas se obtiene de
hidratos de carbono.
Las galletas KINKAN, se pueden convertir en un alimento que aporte los
nutrientes de otras marcas de galletas, solo hay  que saber las horas de
consumo, ya que contiene los principales componentes nutritivos como son:
hidratos de carbono, proteínas, fibra, grasas buenas, con materias primas sin
procesos químicos y de origen natural que hacen la diferencia en cualquier
producto o marca de galleta que actualmente está en el mercado, lo cual tendrá
ese valor agregado en una dieta equilibrada, saludable y el cuidado de nuestro
organismo.
No olvidemos como se mencionó en apartados anteriores la obesidad en todos
los ramos del ser humano va en aumento cada día, lo que está ocasionando
muertes de muchos seres humanos, por seguir consumiendo comida chatarra y
una pobre alimentación balanceada, ocasionando esto un peligro al ser humano
y sufrimiento en enfermedades cardiacas, diabetes, colesterol etc. atacando
hasta los niños a temprana edad con obesidad y el consumo de comida chatarra
en las escuelas sigue en ascenso.

LAS GALLETAS KINKAN
Es un producto diseñado con una fórmula capaz de elevar nuestro sistema inmunológico y la prevención de enfermedades de la
sangre, sin necesidad del consumo de medicamentos, por la materia prima le da la función de ser un defensor de enfermedades
que atacan el sistema inmune, además cada ingrediente tiene una función principal y apegado a los valores nutricionales de la
pirámide nutricional del ser humano, un valor agregado que no lo tienen las galletas que actualmente se comercializan en el
mercado.

 
NUESTRAS MATERIAS PRIMAS:

 
 



MAIZ:

 
 

Es fuente de antioxidantes que combaten los radicales libres y el
envejecimiento celular. Rico en fibra e hidratos de carbono el maíz es
saciante y ayuda a controlar nuestro apetito. Rico en ácido fólico y otras
vitaminas, el maíz es un aliado de diversas funciones cerebrales.

        

TRIGO:  
Contiene proteína de origen vegetal, vitaminas del complejo b y e, ácido
fólico, tiamina, minerales como fósforo, zinc, selenio, potasio, hierro y bajo
contenido de sodio.

        

CHIA:
 

Controla los antojos, aportan hidratación al cuerpo, sus grandes cantidades
de antioxidantes ayudan contra el envejecimiento, son una gran fuente de
omega 3, ayudan a bajar de peso.

        

CACAHUA
TE:  

Previene enfermedades cardíacas, prevenir cáncer y el envejecimiento
precoz, mantener la salud de los músculos, fuente de energía, mejorar el
humor, prevenir anemia, favorece la pérdida de peso.

        
        

NUEZ:  

Reduce el colesterol es uno de los grandes beneficios de este fruto seco, por
su alto contenido en ácidos grasos omega 3 de origen vegetal, las grasas y
minerales que contienen las nueces ayudan a prevenir enfermedades
cardiovasculares y tener un corazón sano.

        

NARANJA:

 

 

 

Contiene calcio, beneficia el desarrollo de huesos y dientes fuertes, ayuda a
los vasos sanguíneos a distribuir la sangre y enzimas que son buenas para
cada función vital del cuerpo.

        
        

COCOA:

 

 

 
Contiene propiedades antioxidantes: gracias a sus flavonoides que
protegen contra el daño celular que ejercen los radicales libres.

   
        

PLATANO:  

Contiene alrededor del 16% de potasio que requiere el organismo al día,
contiene otros minerales, como fósforo, zinc, calcio y magnesio, necesarios
para mantener la salud de diversos sistemas, como el óseo y muscular. Este
fruto también es rico en vitaminas b6, ácido fólico y vitamina c.

        
        

AMARANT
O:  

Tiene la capacidad de disminuir la presión arterial, ayudando a prevenir y
controlar algunos padecimientos crónicos (cardiacos, renales y
cardiovasculares). Ideal en anemias y desnutrición porque es un alimento
rico en hierro, proteínas, vitaminas y minerales.

        
        

MIEL DE
ABEJA:

 

 

 

Aumenta la memoria, agente antibacteriano, regula el azúcar en la sangre,
reduce el estrés metabólico, fatiga, promueve la recuperación del sueño,
efecto diurético.

   
        
        

SOYA:  
 

Ayuda a disminuir los riesgos cardiovasculares, ayuda a reducir los síntomas
de menopausia, auxiliar en la prevención y control de la diabetes, los
antioxidantes de la soya ayudan a prevenir algunas enfermedades.



        
        

MORINGA:

 

 

 

Rica en vitaminas, minerales y compuestos bioactivos, puede combatir la
desnutrición, antiinflamatorio y antioxidante, mejora la salud del corazón,
ayuda a la digestión.

   
        
        

LENTEJAS
:

 

 

 
Son una gran fuente de hierro, fibra, manganeso, potasio, cobre, fósforo y
zinc y en menor cantidad, selenio y calcio, aportan ácido fólico.

   

 
 

PRECIO DEL PRODUCTO
El precio de la galleta KINKAN, asciende a $350.00 la caja con seis galletas,
este precio es fijado de acuerdo a nuestro análisis de los costos de nuestra
materia prima, que se utilizara en la elaboración de las galletas con un valor
nutricional muy importante.

LA EMPRESA
 

 
KINKAN.- ENERGIA POSITIVA

NOMBRE COMERCIAL: KINKAN
NOMBRE LEGAL: GUILLERMO BLANCO MORALES
UBICACIÓN: calle 63 número 814 por 102 esquina ciudad caucel, medida,
Yucatán.
RFC. BAMG670625U1A
NUESTRA MISION ES: Contribuir a la alimentación de la gente elaborando,
galletas artesanales con materias primas verdaderamente nutritivas.
NUESTRA VISION ES: Cubrir todo el territorio nacional e internacional con
un producto práctico y necesario para nuestra salud.
NUESTROS VALORES SON:

• LIDERAZGO: Esforzarse para promover en todo el mundo las galletas
KINKAN,

• CALIDAD: Ser siempre innovadores.
• HIGIENE: Comprometidos con la salud.



NUESTROS OBJETIVOS SON:
• Ser líderes en la comercialización de galleta, nutritiva y energética.
• Promocionar la galleta a todos los niveles de la sociedad.
• Desarrollar siempre investigaciones de innovación y nutrición.
• Alcanzar los objetivos de manera eficiente y eficaz logrando el desarrollo

de la empresa a corto plazo.
NUESTRA VENTAJA COMPETITIVA ES: conocimiento de una receta
especial para la elaboración del producto, mediante una mezcla perfecta de la
materia prima.

INVERSION REALIZADA, REQUERIDA E INGRESOS Y EGRESOS ESTIMADOS:
INVERSION REALIZADA

Hasta el día de hoy hemos invertido en la empresa aproximadamente
$602,700.00, dividido de la siguiente manera:

• ELABORACION DE NUESTRA PAGINA DE INTERNET
 

http://kinkan.org
• ELABORACION DE MARCA Y TRAMITE INICIAL DE

REGISTRO DE LA MARCA
 

• LICUADORA, BATIDORA, HORNO DE MICROHONDAS,
BASCULA.
 

  
 

• UTENSILIOS PARA GALLETAS
 



    
• ENSAYOS DE PRUEBA Y ERROR DE ELABORACION DE

GALLETA, ASESORIAS DE NUTRIOLOGO, ASESORIA DE
MARKETING Y RENTA DE BIEN INMUEBLE

       
 

 
EN LA ACTUALIDAD NO TENEMOS RECURSOS FINANCIEROS PARA
INVERTIR EN MAQUINARIA NUEVA, NI EN MATERIA PRIMA,
UNICAMENTE CONTAMOS CON MATERIA PRIMA POR UN MONTO
DE $   , PARA PRODUCIR UNICAMENTE       CAJAS DE GALLETAS.
 

INVERSION ESTIMADA REQUERIDA
SABEMOS QUE EXISTE MAQUINARIA DE VANGUARDIA PARA
ACTIVAR LA EMPRESA EN LA ELABORACION DE GALLETAS,
MERCADOTECNIA, ASI COMO LA EXPASION DE MERCADO, POR
LO CUAL ESTE PROYECTO BUSCA INVERSIONISTAS PARA LO
SIGUIENTE:

1. MAQUINARIA Y EQUIPO POR UN MONTO APROXIMADO DE:



$855,500.00:
 

• MAQUINA INDUSTRIAL TOSTADORA DE GRANOS Y SEMILLAS

 
• MAQUINA AMASADORA DE 20 LITROS

• MOLINO PARA HACER HARINA DE SEMILLAS
 

 
• LICUADORA INDUSTRIAL

 
• MAQUINA DESHIDRATADORA DE ALIMENTOS

 
• BATIDORA INDUSTRIAL

 
• REFRIGERADOR



 

 
 

• MESAS DE ACERO INOXIDABLE
 

 
 

• HORNO DE GAVETA PARA 4 CHAROLAS
 

• ESPIGUEROS DE 16 CHAROLAS DE ACERO INOXIDABLE
 

• CAMION IZUSU 2 TONELADAS DE CARGA

 
 

2. RECURSOS HUMANOS Y GASTOS FIJOS DE OPERACIÓN POR
UN MONTO PARA OPERAR EN LOS PRIMEROS TRES MESES
DE INVERSION, POR UN MONTO DE $187,412.50

NUMERO
DE REMUNERACI REMUNERACI



CARGO PERSONAS ON MENSUAL ON ANUAL TOTAL
GERENTE GENERAL 1 15,000.00 180,000.00 180,000.00

ASISTENTE DE VENTAS 1 4,500.00 54,000.00 54,000.00
     
     

TOTALES 2 19,500.00 234,000.00 234,000.00
     

     

COSTOS FIJOS DE OPERACIÓN  

PRIMERO
S TRES
MESES

 MENSUAL ANUAL   
SUELDOS 19,500.00 234,000.00  58,500.00
ENERGIA ELECTRICA 3,500.00 42,000.00  10,500.00
AGUA 1,000.00 12,000.00  3,000.00
TELEFONO E INTERNET 650.00 7,800.00  1,950.00
GAS 1,500.00 18,000.00  4,500.00
PERMISOS DE SALUD 0.00 5,000.00  5,000.00
CAMARAS DE
COMERCIO 0.00 1,500.00  1,500.00
SEGURO SOCIAL  120,000.00  30,000.00
IMPUESTO SOBRE
NOMINA  5,850.00  1,462.50
PUBLICIDAD  50,000.00  50,000.00
RENTA MENSUAL 7,000.00 84,000.00  21,000.00

     
TOTAL  580,150.00  187,412.50

 
3. MATERIA PRIMA PARA OPERAR EN LOS PRIMEROS TRES

MESES DE INVERSION, POR UN MONTO DE $336,000.00
 
ESTIMACION A CORTO PLAZO DE INVERSIONES REQUERIDAS:

CONCEPTO IMPORTE
MAQUINARIA Y EQUIPO 855,500.00
RECURSOS HUMANOS Y

GASTOS FIJOS PARA
PRIMEROS TRES MESES DE

OPERACIÓN 187,412.50
MATERIA PRIMA PARA

PRIMEROS TRES MESES DE
OPERACIÓN 336,000.00

INVERSION REQUERIDA 1,378,912.50

 
NUESTRO OBJETIVO COMO SE INDICA EN ESTE PROYECTO ES
FABRICAR CON ESTA INVERSION REQUERIDA 1500 CAJAS DE
GALLETAS AL MES, ABRIR MAS LA EXPANSION EN EL
MARJETING DE VENTAS, PARA CRECER A CORTO PLAZO EN EL
MERCADO LOCAL Y NACIONAL, A LARGO PLAZO
CERTIFICARNOS EN CALIDAD ISO, PARA PODER EXPORTAR LA
GALLETA, POSICIONANDO LA EMPRESA COMO LA NUMERO
UNO EN VENTAS DE ESTE TIPO DE GALLETAS Y GENERANDO
GANANCIAS ATRACTIVAS PARA EL INVERSIONISTA.



INGRESOS Y EGRESOS ESTIMADOS CON INVERSION
REQUERIDA

 
               

 
PRODUCCION DE CAJAS DE
GALLETAS AL MES 1500  

VENTAS DE CAJAS DE
GALLETAS AL MES 1000     

 
PRECIO DE VENTA POR CAJA DE
GALLETA $350          

 
COSTO DE PRODUCCION POR CAJA
DE LA GALLETA $112          

  

 
 
     

 
 
 

 
 
       

CONCEPTO ENERO
FEBRER

O MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO
AGOST

O
SEPTIEMB

RE OCTUBRE
NOVIEMBR

E
DICIEMBR

E  TOTAL

               

INGRESOS 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000 350,000  4,200,000

               
COSTO DE

PRODUCCION 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000 112,000  1,344,000

               

COSTOS FIJOS 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405 109,405  1,312,854

               
DEPRECIACION

ES 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200 11,200  134,400

               
UTILIDAD

BRUTA 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396 117,396  1,408,746

               

ISR FEDERAL 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567 37,567  450,799

ISR ESTATAL 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870 5,870  70,437

               
UTILIDAD

NETA 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959 73,959  887,510

 
 

NUESTRA MARCA
Una marca registrada, es el nombre comercial de un producto o empresa
reconocido de manera legal y jurídica ya que se ha registrado ante autoridad
competente, y cuyo creador es el único que puede hacer uso de ella.
El registro de la marca es primordial permite dar seguridad y tranquilidad y
poder explotarla sin necesidad de que alguien pueda hacer mal uso de ella o
robarla, por esta razón la marca KINKAN, ya inicio su registro ante el Instituto
Mexicano de la Propiedad Industrial, el cual ya fue aceptada ante dicho
instituto, actualmente estamos esperando los últimos procesos de
autorizaciones para proceder al  pago de todos los derechos del registro de la
marca KINKAN. Es importante mencionar que las marcas nunca vencen su
registro.
 

NUESTRA PAGINA EN INTERNET
Con el objeto de añadir valor a nuestro producto, creamos nuestra página
digital en internet, esto nos sirve para conseguir nuevos y más clientes y



ahorrar en publicidad, actualmente la página está en proceso del 80%, ya está
funcionando en la dirección digital siguiente: http://kinkan.org
 

ANALISIS FODA
 

FORTALEZAS
• Contamos con las materias primas que hacen una receta especial en la

elaboración de la galleta.
• Conocimiento de los valores nutricionales del producto.
• Gracias a la tecnología vamos a realizar mercadeo fuerte en todas las

formas de internet para captar mayor mercado.
 

OPORTUNIDADES
• La producción de la galleta no añade un costo elevado.
• La actual pandemia nos lleva a crear esta galleta para cambiar las formas

de alimentarse
• Los ingredientes utilizados funcionan para el sistema inmune y para evitar

riesgos de diabetes, colesterol y enfermedades relacionas con la mala
alimentación.

• Llegar a los consumidores que compran barritas como snack, para que
sustituyan estas barritas por el consumo de la galleta KINKAN.
 

DEBILIDADES
 

• Existen gran variedad de galletas en el mercado con formas llamativas,
tendremos fuerte competencia.

• Equipo industrial para la producción en grandes cantidades de la galleta.
 

AMENAZAS
 

• La situación económica debido a los bajos ingresos por el covid-19
• Promoción de muchas galletas con precios bajos, que hacen que la gente

no compre galletas de mayor precio.
 

PROPUESTA DEL PRODUCTO



 
Elaboramos un tipo de galleta de dos modelos, uno en forma de cabeza de un
gatito y otra en forma de corazón, con el tiempo ofreceremos distintas formas
de la galleta para que sean más atractivos para niños, jóvenes y así poder darle
mercadotecnia a la visión de la forma de la galleta para todos los gustos.
Es un producto elaborado artesanalmente sin colorantes químicos, ni azúcar
refinada, con un peso de 65 gramos el de forma gatito y el de forma de corazón
con un peso de 35 gramos, ideal para todo público.  El sabor de la galleta es
excelente para el paladar.
Las galletas son fáciles de hacer y siempre garantizaran un sabor al paladar, se
puede gozar de ellas en el desayuno comer la galleta de 65 gramos y en el
almuerzo la de 35 gramos, sustituyendo frutas, verduras, semillas y legumbres
que se encuentran en cada galleta, las galletas KINKAN son justamente lo que
necesita la sociedad para satisfacer el antojo de algún bocadillo dulce,
sustituyendo lo dulce por el fortalecimiento de nuestro sistema inmune, para
un buen crecimiento de todo nuestro organismo.
PORCENTAJE DE LOS NUTRIMENTOS DE LA GALLETA KINKAN:

una porción de dos piezas aporta:
     

Grasas
Saturadas

Otras
Grasas

Azucares
Totales Sodio Energía

4.95 kcal 56.7 kcal 138 kcal 69.5 mg 263  kcal
2.75% 9% 38.30% 2.75%  

     
% de los nutrimentos diarios recomendados
     

Tamaño de la porción 65g 35g  
Contenido energético 171 kcal 92kcal  

Grasas Totales 4.1 g 2.2 g  

de las cuales grasas saturadas .5 g .05 g  
Sodio 45.2 mg 24.3 mg  

Carbohidratos 23.6 g 12.7 g  
Fibra Dietética 4.3 g 2.3 g  

Proteínas 12.4 g 6.7 g  

 
 



PROCESO DE PRODUCCION
 

RECEPCION DE MATERIA PRIMA
 
 
 
 

SELECCIÓN E INSPECCION DE
MATERIA PRIMA

 
 
 
 

MEZCLADO DE INGREDIENTES
 
 
 
 

MOLDEADO DE LA MASA PARA DAR
LA FORMA A LA GALLETA

 
 
 
 

HORNEADO
 
 
 
 

REPOSO DEL MASA
 
 
 
 

EMPAQUETADO
 
 
 
 

ALMACENAJE

 
MERCADOTECNIA

 
La mercadotecnia o marketing consiste en un conjunto de principios y
prácticas que se llevan a cabo con el objetivo de aumentar el comercio,
en especial la demanda. El concepto también hace referencia al
estudio de los procedimientos y recursos que persiguen dicho fin.
La promoción de la galleta se hará mediante mercadeo directo e
indirecto, para poder introducir la galleta en un mercado competitivo,
para el cual utilizaremos el mercadeo directo e indirecto, sobre todo
por la forma en cambiar la mentalidad de los consumidores del



consumo de galletas que no cumplen con nutrición a galletas nutritivas.
Directo: se utilizara contacto entre productor y consumidor, con la
muestra de nuestro producto a ofertar.
indirecto: publicidad a través de todas las plataformas posible de
internet, para poder dar a conocer el producto y ampliar el mercado
posicionado, ya que las redes sociales y diversas plataformas de
internet no es costoso, aprovechar a youtubers para promoción de
galletas, videos de testimonios consumidores de galletas para subir a
las diversas plataformas.

 
MERCADO

El mercado al cual se dirigirá le empresa será desde niños, jóvenes,
hasta adultos, ya que las materias primas de la galleta funcionan para
todos los niveles del ser humano y nos referimos a niños en etapa
escolar para sustituir la comida chatarra en sus descansos por una
buena galleta fuente de energía. Por lo tanto tenemos un potencial
amplio para la comercialización.

 
INVESTIGACION DE MERCADO

Se puede definir como la recopilación y el análisis de información, en
lo que respecta al mundo de la empresa y del mercado, realizados de
forma sistemática o expresa, para poder tomar decisiones dentro del
campo del marketing estratégico y operativo.
se realizaran investigaciones de campo en todos los niveles de la
sociedad, casas, empresas privadas de gobierno, hospitales etc. para
llevar muestras y trípticos del producto, aplicando encuestas, por la
pandemia se realiza estas encuestas vía redes sociales.
Empaque y distribución del producto
El diseño es un arte, ya que se trabaja en la parte estética los colores y
las formas.
Por lo tanto KINKAN utiliza colores visuales atractivos, en sus bolsas
celofán y sus cajas, presentando en forma clara los productos,
empacadas higiénicamente bajo las más estrictas condiciones de
salubridad. Se aplicaran todas las normas sanitarias vigentes para el
empaque y embalaje de los productos, para garantizar un producto
nutritivo, elaborado con la mejor condición de salubridad.

  



 
LOGOTIPO
El producto va a estar representado por un logotipo llamativo
representando la armonía entre lo saludable, lo artesanal y la
naturaleza, sus colores son variados haciendo un efecto visual
impresionante.
SLOGAN: SUPER ALIMENTO DE GRAN SABOR NUTRITIVO Y
ENERGETICO.
PRODUCTO:

 
 

CONCLUSION
Actualmente la sociedad en todo el mundo padece problemas graves
de salud por el consumo de comida chatarra y la mala alimentación, la
sociedad se globaliza y no toman el tiempo de verificar lo que comen
en cuanto la nutrición que llevan a su organismo, el cual nos da la
energía para vivir, por lo cual me di a la tarea de elaborar este proyecto
dirigido a cambiar lo que la sociedad lleva a su organismo y que
cumpla con la pirámide de nutrición, que esta galleta lleve a crear
conciencia que no se puede seguir consumiendo alimentos que van a
dañar en algún momento nuestro organismo, deteriorando nuestro
sistema inmune, aumentando el azúcar y colesterol en la sangre. Con
esta empresa podemos crear galletas que sean una gran fortaleza
para nuestro organismo, llevando cada día una mejor vida para
disfrutar, día a día más nuestro mundo, nuestras familias libres de
enfermedades, cardiovasculares, diabetes, etc. esta galleta fomenta la
energía en las personas una energía sana sin azucares refinados, sin
químicos, sin necesidad de tomar energéticos ni, otras galletas que
contienen muchas calorías adicionadas. Mucha gente pierde seres
queridos por una mala alimentación, por no cuidar su organismo, la
galleta KINKAN es una defensa para esa mala alimentacion para
disminuir esas enfermedades mortales que padece el ser humano hoy
en día, tenemos como ejemplo el covid-19 que está matando a gente



con obesidad, hipertensión, colesterol alto y sistema inmune bajo,
consumir la galleta KINKAN con un programa de activación física
seremos seres humanos, con mejor calidad de vida para toda la
generación.
la meta es no solo el mercado local, sino llegar hasta el mercado
extranjero (la exportación de nuestra galleta), conservando la receta de
elaboración, siempre brindando un mejor producto pensando en la
higiene, calidad, mejor precio y sobre todo el servicio nutricional que
nos caracteriza en nuestra galleta.
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